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Avviso pubblico n. 7/2023 - 22 Finestra (2025/2026) “Aggiornamento Catalogo Regionale
dell’Offerta Formativa e correlata realizzazione di percorsi formativi di qualificazione mirati al
rafforzamento dell’occupabilita in Sicilia” del PR Sicilia FSE+2021-2027

AllEnte ENAIP PALERMO ETS
Via Resuttana Colli, 360

90146 Palermo

PEC enaippalermo2020@pec.it

DOMANDA DI CANDIDATURA PER IL RECLUTAMENTO DEL PERSONALE
DA UTILIZZARE NEL PROGETTO ENAIP PALERMO AVV7 ed 2025

II/La sottoscritto/a ,

nato/a a Prov. il X
Codice Fiscale residente a

Prov. __ Via/Piazza

Telefono indirizzo e-mail

in riferimento alla manifestazione d’interesse ad evidenza pubblica prot. 407/2025 del 17/12/2025 per la
selezione ed il reclutamento di personale formatore/trice da utilizzare nel progetto ENAIP PALERMO AVV7
ed 2025, nell’eventuale concessione del finanziamento dell’attivita formativa del suddetto Avviso da parte
del Dipartimento Regionale della Formazione Professionale

CHIEDE

di candidarsi per i seguenti moduli e sedi:

1. PERSONALE FORMATORE/TRICE



SCHEDE PROFILI PROFESSIONALI

Scheda 01

Profilo Professionale: Collaboratore polivalente nelle strutture ricettive e ristorative

Area Professionale: Turismo e Sport/Servizi turistici

Certificazione prevista in uscita: Qualifica 2 EQF

Prerequisiti ingresso: Diploma di scuola secondaria di primo grado (licenza media)
E previsto un colloquio/test motivazionale di orientamento

Corso: CS5566

Edizione/i: ED25758

Sede/i di svolgimento: Petralia Soprana Via Domenico Geraci n.24

Durata: 654 ore di cui 200 di Stage in Enti/Aziende in convenzione

Titolo conseguito: Certificato di Qualifica professionale

Numero di partecipanti: 15

Data di avvio del corso: 03/12/2025

Durata della prova finale: 12 [ore]

Descrizione della Qualifica:

Il collaboratore polivalente nelle strutture ricettive e ristorative & una figura professionale in grado di eseguire una serie di compiti
finalizzati a garantire I'efficiente funzionamento della struttura ricettiva e ristorativa in cui opera. Nello specifico tale figura professionale
e in grado di assicurare l'igiene e la funzionalita della struttura segnalando eventuali anomalie al referente e svolgendo in modo
autonomo tutte le operazioni di pulizia e di riassetto dei locali, delle attrezzature, del materiale operativo in genere. E’ in grado di
eseguire operazioni preliminari di cucina, di sala e di servizio colazioni; collabora inoltre al ricevimento, immagazzinamento e
stoccaggio dei prodotti. All'occorrenza pud fornire informazioni di routine alla clientela e svolgere attivita di facchinaggio. Il
collaboratore polivalente trova prevalentemente collocazione in strutture ricettive piccole o medio piccole quali ostelli, agriturismi, casa-
albergo, pensioni, strutture per il turismo famigliare stanziale e occasionale.

Articolazione corso

Codifica SEGNARE CON (X)

COMPETENZE TECNICO PROFESSIONALI ORE modulo CONOSCENZA LA SCELTA

1 - Collaborare con I'équipe di lavoro

o . . Principi, tecniche di utilizzo e strumenti
presente nella struttura ricettiva e ristorativa 75 1-B

dei servizi ricettivi e ristorativi

3 - Organizzare operazioni finalizzate alla
funzionalita, al decoro e all’igiene della 60 3-C
struttura ricettiva

Tecniche di utilizzo delle attrezzature,
dei prodotti di pulizia e sanificazione

3 - Organizzare operazioni finalizzate alla
funzionalita, al decoro e all’igiene della 40 3-D Manutenzione ordinaria degli strumenti
struttura ricettiva

A tal fine, avvalendosi delle disposizioni in materia di autocertificazione e consapevole delle sanzioni penali
previste dagli art. 75 e 76 del D.P.R. n. 445 del 28/12/2000, in caso di dichiarazioni mendaci, sotto la propria
personale responsabilita

DICHIARA

e diessere in possesso della cittadinanza italiana o di uno degli Stati membri della Unione Europea;

e digodere dei diritti civili e politici nello stato di appartenenza;

e dinon aver riportato condanne penali anche non definitive e non aver procedimenti penali in corso;
e dinon essere interdetto/a dai pubblici uffici in base a sentenza passata in giudicato;

e dinon essere stato escluso dall'elettorato politico attivo;



e Al - di essere in possesso del seguente titolo di studio in

conseguito presso

nell’anno ;

e A2 -diesserein possesso del/i seguente/i titolo formativi:

1. conseguito presso
nell’anno ;

2. conseguito presso
nell’anno ;

3. conseguito presso
nell’anno ;

4, conseguito presso
nell’anno ;

5. conseguito presso
nell’anno ;

e B1-Diaver maturato esperienza pregressa con I'Ente ENAIP PALERMO:
ONO
OSI n. mesi esperienze pregresse ;
o di essere nel seguente stato occupazionale

’

e di essere iscritto dell’Albo regionale degli operatori della formazione professionale di cui alla L.r. 6
marzo 1976, n. 24;

e di aver preso visione del bando, di essere a conoscenza e di accettare tutte le prescrizioni e
condizioni previste dal medesimo.

DICHIARA, altresi

Ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 28/12/2000 n. 445 che i dati riportati nella presente domanda e nel
curriculum vitae allegato sono veritieri e rispondono alla situazione di fatto e di diritto esistenti alla data
della presente.

Si impegna a segnalare tempestivamente tutte variazioni che dovessero intervenire successivamente.

Si allega alla presente:

e Curriculum vitae in formato EUROPASS datato e firmato;
e Copia firmata del documento di riconoscimento in corso di validita;
e Copia del codice fiscale;

e Allegato 1 BIS_Consenso dati privacy

Luogo e data ...ccceceeeve v FIrMa oo e e

Ai sensi del GDPR 2016/679 I’Ente si impegna al trattamento dei dati personali dichiarati solo per fini
istituzionali necessari per la gestione giuridica del presente bando.

lo sottoscritto/a preso atto dell’informativa di cui sopra, autorizzo, ai sensi e nei limiti del GDPR 2016/679
e dell'informativa che precede, il trattamento e la diffusione dei dati personali.

Luogo e data ....cceveeeve v FIrMa oo s



